
ANTIPASTI / ANTIPASTI / APPETIZERAPPETIZER
Crème Bruleé al parmigiano uovo poached e ortaggi Crème Bruleé al parmigiano uovo poached e ortaggi 
Parmesan crème bruleè, poached egg and vegetables

12 €12 €

12 €12 €Torcione di foie gras, pan brioches e Torcione di foie gras, pan brioches e 
composta di peschecomposta di pesche
Foie Gras terrine, pan brioches and peaches compote

12 €12 €Lumache al burro, patate e spuma al prezzemoloLumache al burro, patate e spuma al prezzemolo
Buttered snails, potatoes and parsley foam

14 €14 €Gazpacho, crudo di mare e gamberi rossiGazpacho, crudo di mare e gamberi rossi
Gazpacho, raw sea food and red prawns

12 €12 €Tempura di persico, fIori di zucca e Tempura di persico, fIori di zucca e 
mayo agli agrumi mayo agli agrumi 
Perch in tempura, zucchini flower and mayo with orange and lemon

10 €10 €L’insalata secondo noiL’insalata secondo noi
Our special salad

PRIMI / PRIMI / MAIN COURSEMAIN COURSE
Ravioli di carne, ristretto di manzo e Ravioli di carne, ristretto di manzo e 
toma invecchiatatoma invecchiata
Ravioli stuffed with beef, gravy sauce and aged cheese

14 €14 €

Riso Carnaroli, ortiche, Grasso d ‘Alpe e Riso Carnaroli, ortiche, Grasso d ‘Alpe e 
tartufo nero tartufo nero 
Carnaroli risotto, nettles, Grasso d’Alpe cheese and 
black summer truffle

14 €14 €
Maccheroncini, tre pomodori e stracciatellaMaccheroncini, tre pomodori e stracciatella
Maccheroncini, three tomatoes and stracciatella cheese

12 €12 €

Tagliolini, ragout di coniglio e FinferliTagliolini, ragout di coniglio e Finferli
Tagliolini, rabbit ragout and summer Finferli mushroom

12 €12 €

Spaghettoni di Gragnano, pane di segale, AOP eSpaghettoni di Gragnano, pane di segale, AOP e
bottarga di mugginebottarga di muggine
Spaghettoni from Gragnano, rye bread, garlic, oil, chili and bottarga

14 €14 €
Gnocchi, crostacei, crudo di ombrina olio e limoneGnocchi, crostacei, crudo di ombrina olio e limone
Dumplings, crustaceans, raw ombrine, olive oil and lemon

14 €14 €

Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà.

Latte Glutine Molluschi Pesce Crostacei Senape Frutta seccaSolfitiUova

HAPPINESS IS HOMEMADELA FELICITÀ È FATTA IN CASA



SECONDI / SECONDI / FISH & MEATFISH & MEAT

18 €18 €Maialino, midollo e cipollotti Maialino, midollo e cipollotti 
Suckling pig, marrow and glazed spring onions

18 €18 €Petto d’anatra, zenzero e melanzanePetto d’anatra, zenzero e melanzane
Duck breast, ginger and aubergines

22 €22 €Agnello, capperi e acciugheAgnello, capperi e acciughe
Lamb, capers and anchovies

22 €22 €Sgombro, 3 latti e erbette estiveSgombro, 3 latti e erbette estive
Mackerel fish, 3 milk cheeses and summer erbs

DOLCI / DOLCI / DESSERTSDESSERTS
Sorbetto di frutta frescaSorbetto di frutta fresca
Fresh fruit sorbet 

5 €5 €

Frolla al limone e meringa italianaFrolla al limone e meringa italiana
Lemon tart with italian meringue

7 €7 €

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI 
(la quantità la scegliete voi)(la quantità la scegliete voi)

Assortment of cheese (you choose the quantity)

6 € / etto6 € / etto

ControFIletto, senape in grani e patate al fornoControFIletto, senape in grani e patate al forno
Beef sirloin, mustard and roasted potatoes

20 €20 €

22 €22 €Salmerino e panzanellaSalmerino e panzanella
Char fish and panzanella

Gelato al pistacchio zuppetta di mirtillo e Gelato al pistacchio zuppetta di mirtillo e 
crumble al cioccolato biancocrumble al cioccolato bianco
Homemade pistachio ice cream, blueberries sauce and 
white choccolate crumble

6 €6 €

Sablè al caramelloSablè al caramello
Caramel sablè

6 €6 €

Il dolce al cioccolatoIl dolce al cioccolato
Choccolate dessert

7 €7 €
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Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati freschi, abbattuti e conservati a -18 gradi per mantenere integre le proprietà.


